
Wyjątkowe Wesele
w Holiday Inn Bydgoszcz



Najważniejsze pytanie zadano, data została 
ustalona, teraz nastał czas na organizację 
najważniejszego dnia w życiu…

Usytuowany w samym centrum miasta, Holiday Inn Bydgoszcz jest 
najlepszym wyborem na organizację wesela.
W naszym hotelu oferujemy kombinacje eleganckich wnętrz, atrakcyjnych i 
elastycznych propozycji menu, najlepszych alkoholi 
i perfekcyjnej obsługi. 

Podziel się szczęściem organizując wesele 
w Holiday Inn Bydgoszcz!



Zupa:
Rosół z kury z wolnego wybiegu z warzywami
i ręcznie robionym makaronem

Danie główne serwowane:
Pierś z kurczaka faszerowana szynką 
dojrzewającą i tymiankiem, gratin 
ziemniaczane, cukinia gotowana   

Deser:
Strudel z lodami cynamonowymi, mus jabłkowy

Bufet zimny:
Schab po warszawsku (z chrzanem)  
Sałatka grecka   
Ciasto francuskie faszerowane pieczoną kaczką 
z konfi turą z czerwonej cebuli  
Tortilla z kurczakiem i warzywami  
Karkówka pieczona w ziołach szpikowana 
czosnkiem  
Grzanki z pastą z suszonych pomidorów i sera 
sałatkowego

Bufet słodki (3 do wyboru):
Sernik 
Jabłecznik 
Brownie 
Ciasto z malinami  
Ciasto drożdżowe z owocami

Danie gorące w nocy w kociołku:
Barszcz czerwony z kapuśniaczkiem 

Dania serwowane przez kucharza
(1 do wyboru):

Noga wieprzowa z buraczkami, 
kaszą gryczaną i sosem myśliwskim
Indyk pieczony w całości z sałatką z kuskusem 
i warzywami

Napoje:
Kawa, herbata, woda mineralna niegazowana i 
gazowana
Soki owocowe 
Napoje gazowane

Menu weselne 
Pakiet biały

Pakiet biały zawiera:
• Dedykowanego hosta opiekującego się 

organizacją i realizacją wesela.
• Powitanie Gości winem musującym.
• Prezent od hotelu – bezpłatny nocleg ze 

śniadaniem dla Pary Młodej w noc wesela, 
w jednym z naszych pokoi o podwyższonym 
standardzie.

• Salę bankietową. 
• Pokoje dla Gości weselnych dostępne  

w preferencyjnych cenach.
• Podziemny parking udostępniony bezpłatnie 

dla Gości weselnych.
• Możliwość degustacji dań z kontraktowanego 

menu przed weselem z 50% rabatem.



Menu weselne 
Pakiet srebny

Zupa (1 do wyboru):
Rosół z kury z wolnego wybiegu z warzywami   
i makaronem ręcznie robionym 
Krem pomidorowy z ravioli ze szpinakiem i śmietaną

Dania główne (4 do wyboru):
Karkówka pieczona szpikowana czosnkiem   
w sosie grzybowym o aromacie trawy żubrowej 
Kotlet schabowy panierowany w panko  
Schab szpikowany śliwką wędzoną i szynką 
dojrzewającą
Pierś z kurczaka w sosie serowym
Pierś z kurczaka nadziewana świeżym 
tymiankiem i szynką dojrzewającą 
Devolaile z masłem cytrynowym 
Roladka drobiowa nadziewana szpinakiem   
z sosem gorgonzola  
Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami  
i pesto bazyliowym 
Łosoś pieczony w sosie szczawiowym

Dodatki (7 do wyboru): 
Krokiety ziemniaczane   
Ryż gotowany  
Kasza gryczana z cebulką prażoną 
Ziemniaki gotowane oprószone koperkiem 
Ziemniaki pieczone z rozmarynem i czosnkiem 
Gniocchi z pesto z rukoli 
Buraczki tarte z chrzanem 
Surówka z białej kapusty   
Kapusta na słodko-kwaśno 
Warzywa sezonowe

Bufet zimny (7 dań do wyboru):
Sałatka ziemniaczana z szynką, cebulką 
perłową, ogórkiem konserwowym, groszkiem 
Sałatka grecka
Sałatka makaronowa z brokułem i serem 
żółtym  
Sałatka jarzynowa  
Sałatka ze śledziem i buraczkami 
Tatar wołowy z klasycznymi dodatkami  
Pieczona pierś z indyka w sosie mango-
jalapeno 
Karkówka marynowana na ostro 
Roladki z ciasta francuskiego nadziewane 
pieczoną kaczką z konfi turą z czerwonej cebuli 
Roladki z ciasta francuskiego nadziewane 
szpinakiem i serem sałatkowym 
Śledź w oleju
Pasta z makreli z pomidorami



Bufet słodki (3 do wyboru):
Sernik 
Jabłecznik 
Brownie 
Ciasto z malinami 
Ciasto drożdżowe z owocami

Danie gorące w nocy w kociołku:
Barszcz czerwony z kapuśniaczkiem

Danie serwowane przez kucharza (1 do wyboru):
Noga wieprzowa z buraczkami, kaszą   
gryczaną i sosem myśliwskim
Indyk pieczony w całości z sałatką 
z kuskusem i warzywami

Napoje:
Kawa, herbata, woda mineralna 
gazowana i niegazowana
Soki owocowe 
Napoje gazowane 

Pakiet srebrny zawiera:
• Dedykowanego hosta opiekującego się 

organizacją i realizacją wesela.
• Powitanie Gości winem musującym.
• Prezent od hotelu – bezpłatny nocleg ze 

śniadaniem dla Pary Młodej w noc wesela  
w jednym z naszych pokoi o podwyższonym 
standardzie.

• Salę bankietową. 
• Pokoje dla Gości weselnych dostępne   

w preferencyjnych cenach.
• Podziemny parking udostępniony bezpłatnie 

dla Gości weselnych.
• Degustację dań z kontraktowanego menu 

przed weselem w cenie 50%.



Zupa (1 do wyboru):
Rosół z kury wolnego wybiegu z warzywami   
i makaronem ręcznie robionym 
Krem z zielonego groszku z musem 
marchewkowym i wiejską śmietaną
Krem serowy z pierożkami nadziewanymi 
gruszką  
Krem z pomidorow z ravioli ze szpinakiem i śmietaną  
Bulion z pieczonej kaczki, kluseczki    
z majerankiem, warzywa  

Dania główne (5 do wyboru):
Wołowina na sposób staropolski z wędzonką   
w sosie własnym 
Zrazy wołowe w sosie pieczeniowym 
Karkówka pieczona szpikowana czosnkiem  
w sosie grzybowym o aromacie trawy żubrowej 
Kotlet schabowy panierowany w panko   
Polędwiczka wieprzowa nadziewana fi gą   
w sosie pieprzowym 
Schab szpikowany śliwką wędzoną i szynka 
dojrzewającą 
Pierś z kurczaka w sosie serowym 
Pierś z kurczaka nadziewana świeżym 
tymiankiem i szynką dojrzewającą 
Devolaile z masłem cytrynowym 
Roladka drobiowa nadziewana szpinakiem   
w sosie gorgonzola 
Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami  
 i pesto bazyliowym 
Łosoś pieczony w sosie szczawiowym 
Łosoś pieczony w sosie z trawy cytrynowej  
Polędwica z dorsza w sosie pietruszkowym  
z dodatkiem czosnku 
Polędwica z dorsza w sosie pomidorowym  
ze świeżym imbirem  
Sandacz w sosie grzybowym  
Sandacz a’la grecki 

Dodatki (7 do wyboru):
Ziemniaki gotowane oprószone koperkiem 
Ziemniaki pieczone z rozmarynem i czosnkiem 
Gniocchi z Pesto z rukoli 
Krokiety ziemniaczane  
Ryż gotowany 
Kasza gryczana z cebulką prażoną 

Menu weselne 
Pakiet złoty 



Warzywa sezonowe  
Leczo warzywne  
Kapusta na słodko-kwaśno 
Kapusta zasmażana    
Buraczki tarte z chrzanem
Surówka z białej kapusty 
Mix sałat  

Bufet zimny (7 dań do wyboru):
Sałatka ziemniaczana z szynką, cebulką 
perłową, ogórkiem konserwowym i groszkiem 
Sałatka grecka 
Sałatka ryżowa z tuńczykiem, papryką, 
ogórkiem świeżym i cebula czerwoną 
Sałatka ryżowa z kurczakiem wędzonym  
i ananasem  
Sałatka makaronowa z brokułem i serem 
żółtym  
Sałatka jarzynowa  
Sałatka ze śledziem i buraczkami 
Sałatka cezar z kurczakiem  
Tatar wołowy z klasycznymi dodatkami  
Tatar z łososia z porem i sosem sojowym 
Pieczona pierś z indyka w sosie mango-
jalapeno 
Karkówka marynowana na ostro  
Schab po warszawsku z chrzanem  
Pieczony boczek w sosie sojowym  
Rostbef wołowy z winegretem malinowym 
Roladki z ciasta francuskiego nadziewane 
pieczoną kaczką z konfi turą z czerwonej cebuli 
Roladki z ciasta francuskiego nadziewane 
szpinakiem i serem sałatkowym 
Łosoś w galarecie
Sandacz w galarecie  
Dorsz w galarecie 
Śledź w oleju 
Pasta z makreli z pomidorami 

Bufet słodki (3 do wyboru):
Sernik 
Jabłecznik 
Brownie 
Ciasto z malinami 
Ciasto drożdżowe z owocami  

Danie gorące w nocy w kociołku (1 do wyboru): 
Barszcz czerwony z kapuśniaczkiem  
Żurek z białą kiełbasą i jajkiem
Gulasz wieprzowy na ostro 
Strogonow wołowy 
Flaki wołowe 

Danie serwowane przez kucharza (1 do wyboru):
Noga wieprzowa z buraczkami, kaszą gryczaną 
i sosem myśliwskim
Indyk pieczony w całości z sałatką z kuskusem 
i warzywami 

Napoje:
Kawa, herbata, woda mineralna gazowana   
i niegazowana
Soki owocowe
Napoje gazowane

Pakiet złoty zawiera:
• Dedykowanego hosta opiekującego się 

organizacją i realizacją wesela.
• Powitanie Gości winem musującym.
• Spersonalizowane menu w stoły Gości.
• Prezent od hotelu – bezpłatny nocleg ze 

śniadaniem dla Pary Młodej w noc wesela, 
w jednym z naszych pokoi o podwyższonym 
standardzie.

• Salę bankietową.
• Pokoje dla Gości weselnych dostępne   

w preferencyjnych cenach.
• Podziemny parking udostępniony bezpłatnie 

dla Gości weselnych.
• Degustację dań z kontraktowanego menu przed 

weselem w cenie 50%.
• Zaproszenie na kolację rocznicową   

do Holiday Inn.



W akompaniamencie do wyśmienitych dań przygotowaliśmy kilka propozycji 

związanych z napojami alkoholowymi, dzięki którym z pewnością każdy wybierze 

wersję pasującą do charakteru wesela. Przy wyborze każdej z wersji Open Baru, 

napoje alkoholowe dostępne są dla Gości bez limitu. 

Z kolei Open Bar w wersji Gold zawiera również usługę barmańską, przy której 

wesele nabierze wyjątkowego charakteru.

Silver OPEN BAR 
Wino białe wytrawne bądź półwytrawne 0,75 l

Wino czerwone wytrawne bądź półwytrawne 0,75 l

Wódka 0,5 l

Piwo butelkowe 0,3 l

Gold OPEN BAR 
Wódka 0,5 l

Rum,Teuquila, Gin, Bourbon, Whisky, Martini, 

Likiery

Piwo butelkowe 0,3 l

COCTAIL BAR
Mojito

Tequila Sunrise

Caipiroska

Caipirinha

Cuba Libre

Kamikaze

Pozostałe oferty specjalne:

• Alkohol własny – istnieje możliwość, aby Państwo Młodzi dostarczyli do hotelu alkohol wybrany oraz kupiony na 

tę uroczystość przez siebie. Wiążę się to jedynie z wniesieniem opłaty za serwis związany z obsługą wybranych 

alkoholi.

• Na życzenie z chęcią przygotowujemy wycenę wyselekcjonowanych alkoholi, które można zakupić bezpośrednio  

w hotelu, nie martwiąc się o kwestie logistyczne.

Zapraszamy do kontaktu:Zapraszamy do kontaktu:Zapraszamy do kontaktu:

sales1@holiday.hgb.com.plsales1@holiday.hgb.com.plsales1@holiday.hgb.com.pl

tel. + 48 52 34 77 000tel. + 48 52 34 77 000tel. + 48 52 34 77 000

www.holiday.hgb.com.plwww.holiday.hgb.com.plwww.holiday.hgb.com.pl

Hotel Holiday Inn BydgoszczHotel Holiday Inn BydgoszczHotel Holiday Inn Bydgoszcz

ul. Grodzka 36ul. Grodzka 36ul. Grodzka 36

85-109 Bydgoszcz85-109 Bydgoszcz85-109 Bydgoszcz


